
 

AZETT GmbH & Co. KG  
Gutenbergstraße 8 Tel.: +49 (0)8393 – 922 70 -0 info@azett.de 
87781 Ungerhausen Fax: +49 (0)8393 – 922 70 -22 www.azett.de 
Aktualisiert am 19.06.2024 

 
 
 
 
CHLORO CHEF 
 

 
HOCHKONZENTRIERTER 
KÜCHENGRUNDREINIGER 
 

 
MIT AKTIV-CHLOR 
 

 
FÜR SCHAUMREINIGUNG GEEIGNET 
 
 
Beschreibung: 

 Extrem schnell und hochwirksam 
 Sorgt für hygienische Sauberkeit 
 Ergibt einen feinen und haftenden 

Schaum 
 Wirkt „bakterienhemmend“ 
 Nach HACCP* für den Lebensmittel-

bereich geeignet 
 
Einsatzbereich: 
Hochkonzentrierter Küchengrundreiniger mit 
Aktiv-Chlor. Reinigt schnell und sorgt für 
hygienische Sauberkeit in der Lebensmit-
telindustrie, wie z. B. Fleischereien, auf Böden, 
chlor- und säurebeständigen Anlagen, Maschi-
nen und Wänden. Für die Schaumreinigung 
bestens geeignet. 
 
Anwendungshinweise / Dosierung: 
200-1000 ml / 10 L 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vorsichtsmaßnahmen: 
Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen. 
Schutzhandschuhe und Augenschutz / Ge-
sichtsschutz tragen.  
Aerosole nicht einatmen. 
Bitte vor Gerbrauch an unauffälliger Stelle auf 
Materialverträglichkeit prüfen. 
Nicht auf Metallen verwenden! 
 
Nutzen für den Anwender: 

 Extrem schnell und hochwirksam 
 Sorgt für hygienische Sauberkeit 
 Nach HACCP* für den Lebensmittel-

bereich geeignet 

 
Produktqualität: 
Die Herstellung und Kennzeichnung erfolgt 
entsprechend den gültigen EU-Richtlinien und 
Detergenzien- sowie der GHS-Verordnung.  
 
*Bitte beachten Sie jedoch, dass die Reini-
gungsmittel auf Oberflächen und Gegenstän-
den, welche direkt mit Lebensmitteln in 
Berührung kommen, mit sauberem Wasser 
vollständig entfernt werden müssen. 
Die jeweiligen Desinfektionsanforderungen 
sind zu beachten. 
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Lagerungshinweise: 
Chloro Chef kann in geschlossenen Gebinden 
mindestens 24 Monate bei 5-25 °C gelagert 
werden.  
Behälter dicht geschlossen halten. Vor Frost 
und direkter Sonneneinstrahlung schützen. 
 
Gesetzliche Vorschriften 
Chloro Chef unterliegt dem Chemikalien-
gesetz, der Detergenzien- und GHS-Verord-
nung sowie den Transportvorschriften im 
Sinne des Gefahrguttransportes und der 
Gefahrstoffverordnung. 
 
Sicherheitsdatenblatt auf Anfrage erhältlich. 
Nur für Gewerbe / Industrie. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Bestelldaten 
Artikel-Nr. Gebindegrößen Verpackung Anz./Pal. 

 
2159-059-000 

 
10 L Kanister 

 
- 

 
60 Kanister 

 
 
 
 
 
 
Beratungsdienst: 
Bei Fragen steht Ihnen der Beratungsdienst 
unter Leitung von Richard Schneider 
(Vertriebsleitung) zur Verfügung: 
Tel.: +49 (0)8393 92270-0 
info@azett.de 
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