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GASTRO CHEF 
 

 
FLÜSSIGER FETTLÖSER 
 

 
FÜR DIE GASTRONOMIE UND LEBENS-
MITTELVERARBEITENDE BETRIEBE 

 

 
FÜR EXTREM FETTIGE UND ÖLIGE 
VERSCHMUTZUNGEN 
 
 
Beschreibung: 

 Küchen- und Intensivreiniger für die 
Gastronomie 

 Sehr gute Reinigung bei Eiweiß-, 
Speise-, Fett- und Ölverschmutzungen 

 Angenehm leicht parfümiert 
 Hautfreundliche Rohstoffkombination 
 Nach HACCP* für den Lebens-

mittelbereich geeignet 
 
Einsatzbereich: 
Profi-Fettlöser für die Gastronomie und 
lebensmittelverarbeitende Betriebe. Reinigt 
alle alkali- und lösungsmittelbeständigen 
Materialien, Böden und Oberflächen. Entfernt 
aufgrund spezieller Wirkstoffe extrem fettige 
und ölige Verschmutzungen schnell und 
gründlich. 
 
Anwendungshinweise / Dosierung: 
Unterhaltsreinigung: 50-100 ml / 10 l 
Grundreinigung: 500-1000 ml / 10 l 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Anwendungseinschränkungen:  
Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen. 
Schutzhandschuhe und Augenschutz / 
Gesichtsschutz tragen. 
Vor der Anwendung an einer unauffälligen 
Stelle auf Materialverträglichkeit testen. 
 
Nutzen für den Anwender: 

 Hautfreundlich 
 Nach HACCP* für den Lebensmittel-

bereich geeignet 
 Besonders wirksam gegen fettige und 

ölige Verschmutzungen 

 
Produktqualität: 
Die Herstellung und Kennzeichnung erfolgt 
entsprechend den gültigen EU-Richtlinien und 
Detergenzien- sowie der GHS-Verordnung.  
 
*Bitte beachten Sie jedoch, dass die 
Reinigungsmittel auf Oberflächen und 
Gegenständen, welche direkt mit Lebens-
mitteln in Berührung kommen, mit sauberem 
Wasser vollständig entfernt werden müssen. 
Die jeweiligen Desinfektionsanforderungen 
sind zu beachten. 
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Lagerungshinweise: 
Gastro Chef kann in geschlossenen Gebinden 
mindestens 24 Monate bei 5-25 °C gelagert 
werden.  
Behälter dicht geschlossen halten. Vor Frost 
und direkter Sonneneinstrahlung schützen. 
 
Gesetzliche Vorschriften: 
Gastro Chef unterliegt dem Chemikalien-
gesetz, der Detergenzien- und GHS-
Verordnung sowie den Transportvorschriften 
im Sinne des Gefahrguttransportes und der 
Gefahrstoffverordnung. 
 
Sicherheitsdatenblatt auf Anfrage erhältlich. 
Nur für Gewerbe / Industrie. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Bestelldaten: 
Artikel-Nr. Gebindegrößen Verpackung Anz./Pal. 

 
2508-564-000 
 

 
1000 ml Flasche 

 
12 FL./Ktn. 

 
50 Karton 

 
2508-060-000 
 

 
10 L Kanister 

 
- 

 
60 Kanister 

 
 
 
Beratungsdienst: 
Bei Fragen steht Ihnen der Beratungsdienst 
unter Leitung von Richard Schneider 
(Vertriebsleitung) zur Verfügung: 
Tel.: +49 (0)8393 92270-0 
info@azett.de 
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